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PROGRAMA
STAND SABOREA LANZAROTE

saborea

Del 27 al 29 de encro
Cocina dulce de 10:00 2 12:00 h

-Mantecados de gofio de La Molina de Jos¢ Maria Gil

-Bombones de Bomboneria La Corona

-Mermeladas de frutas del volcan, Mermeladas Lala

-Confituras de Bernardos

-Pasteleria Artesana de Adelia Canaria por la pastelera Adelia Ramirez:
Truchas de milhojas de batata de jable
Macarons de cabra trufada
Tarta de queso de Montaia de Haria

-Licores de cactus, carajillo y leche de cabra de Bernardos

Aperitivos y producto de 12:00 a14:00 h

-Quesos de Lanzarote - Asociacion de Quescrias Artecsanales

de Lanzarote AQUAL

-Mermeladas de Mermeladas Lala

-Confituras de Bernardos

-Frutos secos de Salinas de Janubio

-Tomates de Tinajo con sal de Salinas de Janubio y vinagres

de Malvasia Volcanica de Lanzarote - Lagrima de Malvasia Volcanica
-Papas arrugadas con mojos de Mojos Fefo y Bernardos

-Batata de jable de Lanzarote

-Vermut Primo de Lanzarote y vinos DO Lanzarote

LANZAROTE

Quesos artesanos de cabra - Asociacion de
Quescrias Artesanales de Lanzarote (AQUAL) de
15:30216:30 h

Quesos artesanos de Lanzarote
Bizcocho Los Valles

Mermeladas de Mermeladas Lala
Confituras de Bernardos

Vinos DO Lanzarotc

Tarde dulce de 16:30 2 18:00 h

Mantecados de gofio de La Molina de José Maria Gil
Bombones de Bomboneria La Corona
Pasteleria Artesana de Adclia Canaria por la pastclera
Adclia Ramirez:

Truchas de milhojas de batata de Jable

Macarons de cabra trufada

Tarta de queso de Montana de Haria

Territorio Liquido de 18:00 a19:30 h

Ginebra Pitagin

Cervezas Salinas de Janubio

Licores de cactus, carajillo y leche de cabra de
Bernardos

Gincbras Stirest London Dry y Cactus Gin de
Bernardos

Papas de Los Valles y mojos de Lanzarote de Mojos
Fefos y Bernardos

Quesos artesanos de Lanzarote - Asociacion de
Queserias Artesanales de Lanzarote - AQUAL




PROGRAMA
STAND SABOREA LANZAROTE

Del 27 al 29 de encro

Cocinay Territorio de 14:00 a15:30 h

Lunes 27 de enero

-Fideos costeros con carabineros de La Santa a cargo
del chef Orlando Ortega del restaurante Lilium.
-Caldo de millo marino “cherne y lapas” a cargo dcl

chef Yeray Gil del restaurante Primario Gastrobar. e e
- Lunes 27 de encro

14:00 2 15:30 h.

Menu Gastro Saborea Espana. Fideos costeros con
carabincros de La Santa a cargo del chef Orlando
Ortega del restaurante Lilium.

Martes 28 de encro

-Almogrote de Uga con Don Nicolds (mejor queso
de Espana 2024) a cargo de Santi Falcon, chef del
Hotel César Lanzarote.

-Crema marina con gamba de La Santa, batata de
jable y lechuga del desierto a cargo de Jon Pérez, chef
del restaurante Nakai.

-Pejines, una interpretacion de un enyesque de
antano a cargo de Joao Faraco, chef del restaurante
Coentro.

Martes 28 de enero

14:00 - 15:30 h.

Ruta de la tapa. Almogrote de Uga con Don Nicolas a
cargo de Santi Falcon, chef del Hotel César Lanzarote
y crema marina con gamba de La Santa, batata de
jablc y lechuga del desierto a cargo de Jon Pérez, chef

Miércoles 29 de encro -
del restaurante Nakai.

-Escabeche de verduras de la huerta de Lanzarote a
cargo de Vicente Felix Rodriguez, chef del Hotel
Seaside Los Jameos.

-“La cabra congjera” y batata de secano a cargo de
Jimmy Roldan de Forasteros.
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PROGRAMA ~
STAND SABOREA ESPANA

TALLERES
A\ 8] a\
DEL VINO

Lunes 27 de encro

18.00 a18.30 h.

Los vinos DO Lanzarote a cargo del
enodlogo Tomas Mesa.

Martes 28 de enero

17:00 a17:30 h.

Bodegas El Grifo en su 250 aniversario
a cargo de Victor Haro de la Traba
brand ambassador de Bodegas El Grifo.

Micrcoles 29 de encro

12:00 2 12:30 h.

Vinos volcanicos de Lanzarote, a cargo
del endlogo Tomas Mesa.

TALLERES
A\ 8] a\ ,
GASTRONOMICA

Lunes 27 de enero

10:30 a 11:00 h.

Cata de quesos de cabra artesanos de
Lanzarote y vinos Malvasia Volcdnica de la
DO Lanzarote. Asociacion de Queserias
Artesanales de Lanzarote y Conscjo
Regulador del Vino de Lanzarote.

18:30 2 19:00 h.

Compota de fresas con vino moscatel de
Lanzarote y chips de jamon de cabra a
cargo de Susanna Crepaldi de La Forgia y
Enrique Martin de Bomboneria La
Corona maridados con vino moscatel de
Bodegas Stratvs.

Martes 28 de encro

13:00 2 13:30 h.

La cuchara de Lanzarote “grano de
sccano” a cargo del chef Yeray Gil de
Primario Gastrobar.

TALLERES
AULA
POLIVALENTE

Martes 28 de encro

16:00 a 16:45 h.

Hotel César Lanzarote, sabores que
conectan la naturaleza y el lujo. Caldo
de nabo y anchoa, a cargo de Santi
Falcon, chef del Hotel César Lanzarote.

Miércoles 29 de encro

10:00 a10:30 h.

Desde el Pisuerga al Mediterranco.
Lanzarote - Vinaros con los carabineros
de La Santa y galeras de Vinaros. Un
didlogo entre estos dos manjares
procedentes del Atlantico y ¢l
Mediterranco. A cargo del chef Vicente
Felix Rodrigucz, Hotel Scaside Los
Jamcos.
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PROGRAMA
Espacio Dinks & Talleres - 360° IHUB

saborea

La cocina dcl ingenio:
cl paisajc de Lanzarote
cn ¢l plato.

Lunes 27 de enero
14:00 2 15:30 h.

-Tabla de quesos artesanos de Lanzarote y vermut Primo de
Lanzarote, Omar Vinas- AQUAL,y Davide Musci - Primo de¢
Lanzarote.

-Papa Los Valles arrugadas. Jon Pérez, chef del restaurante Nakai.

-Gamba de La Santa, Santi Falcon , chef del Hotel César Lanzarote.

-Morena de roca “La merienda canaria”, Daniel Jiménez , chef del
restaurante La Tegala

-Carabincros de La Santa, Vicente F. Rodrigucz, chef del Hotel
Scaside Los Jameos

-Medregal canario y legumbres de secano, Jonay Perdomo, chef
del restaurante Casa Carlos

-La cabra en la cocina local , Gonzalo Calzadilla, chef del
restaurante Isla de

Lobos.

Postre:
Cabrita Caldera Colorada: bombon de queso de cabra, higo y
mojo rojo, Adelia Ramirez Garcia, pasteleria Adelia Canarias

Maridaje: Lagrima de Malvasia blanco scco de Bodegas Arracz
Bravo, El Grifo Lias IS y Listan Negro Luz de Obsidiana 22 de
Bodcgas Erupcion a cargo del endlogo Tomads Mesa.

LANZAROTE

La primera cstrella Michelin
dec Lanzarote: Kamezi

Martes 28 de enero
16:00 a17:30 h.

Una oportunidad para descubrir la historia y ¢l concepto
del restaurante a través de cinco pases del mend. Un viaje
a través de los sabores a la tierra volcanica de Lanzarote.

-Tartaleta de vicja | Salmoén de Uga
-Bunuelo de morena ! Bocadillo de pata
-Calamar

-Cabrito embarrado |Frangollo




PROGRAMA
TUNEL DEL VINO - THE WINE EDITION

Vinos volcanicos

Se realizaran degustaciones y catas de varias
referencias de vinos de las siguiente bodegas
de la DO Lanzarote presentes:

Althay

El Grifo

Erupcion

Martinon

Lagrima de Malvasia
L.os Berme¢jos
Vulcano de Lanzarote
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Minuta
Vinos de D.O. Lanzarote

Bodcgas El Grifo Bodegas Olivina

Blanco Malvasia Volcanica Lias 2018 y 2022 Volcanica Seco

Tinto Ariana Rosado

Malvasia Seco 2024

Malvasia Seco Coleccion Bodega Althay

Malvasia Semidulce Coleccion Casa Althay Blanco Seco
Malvasia Brut Althay Viticultores Blanco Seco
Vijariego Caldera Tinasoria Blanco Seco
Rosado de Lagrima Rosado

Moscatel de Ana Tinto Listan

Bodega Vulcano de Lanzarote Producciones Arraez Bravo “Lagrima de Malvasia”
Malvasia Volcanica Seco Lagrima Malvasia Volcdnica seco 2023
Vino Tinto Lagrima Listan negro 2023
Vijaricgo Lagrima Rosado 2023
Moscatel dolce Lagrima Semidulce 2023

Lagrima Listan Negro
Bodecgas Los Bermcjos
Malvasia Volcanica Seco Bodegas Erupcion
Dicgo Seco Milagro de Magmasia Coleccion 2022
Bodcgas Martinon Luz de Obsidiana 2022
Malvasia Volcanica Seco Milagro de Magmasia Coleccion 2021
Afrutado Milagro de Magmasia Seleccion 2022
Lagrima
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Minuta
Productos artcsanos de¢ Lanzarote

Mermeladas Lala Bomboneria La Corona Qucesos

Malvasia volcdnica, brevas, batata con mojo, Bombones artesanales de Lanzarote AQUA, Asociacion Quescrias

higo indio, naranjas, higo blanco, cactus gofio, Artesanales de Lanzarote

fresas y calabaza con vainilla La Molina Jos¢é Maria Gil Quesecria El Faro

Mojos l'efo Gofios de millo, trigo, ccbada y garbanzos de Lanzarote Quiescria Flor de Luz

Mojo rojo hervido / Mojo de cilantro Mantecados de Gofio Quescria Rubicon

Queseria Sena Felisa

Primo de Lanzarote Bernardo’s Mermeladas Queseria Filo El Cuchillo

Vermut blanco y rojo Mojo Rojo Picon, de Almendra 'y Verde Queseria Montana Blanca
Mojo seco Rojo Picon y Rojo Suave Queseria Finca de Uga

Pitagin Confituras: Tuno Indio, Higo, Papaya/Naranja, Mora y Platano Quescria Montana de Haria

Gincbra de Aloc Vera Cremas de Higo, Platano, Cactus y Tuno Indio con Aloe Vera Quescria Pastor de Tahiche
Siirest London Dry Gin y Cactus Gin

Vinagre Lagrima de Malvasia Volcanica Licor de Cactus

Joven, barrica y balsamico Licor Leche Cabra

Sal de Janubio Papa de Los Valles - Asociacion de Agricultores Montaia de los Valles
Sal marina de Lanzarotc

sales condimentadas con: chocolate, Tomates de Tinajo - Agricultor Alex Fernandez

flores comestibles, carbon, Frutos secos

Cerveza La Sal Batata de Jable de SAT El Jable

Cerveza La Mar

Cerveza La Piedra Bizcocho Los Valles

Cerveza La Artemia

Pistachos

Vino Real Puerto Janubio
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La Cocina
del Ingenio.

A fuego y agua.



